Kirchenglocken der

Von Lukas BRETENBACH

1 Mal werden wir noch
wach, Heifia!, dann ist
Weihnachtstag. Hoéchste
Zeit also, sich mit Aufmerk-
samkeiten und Geschenken
fiir die Liebsten einzude-
cken. Auch Verlag und
Redaktion haben einige
Vorschlige fiir das

Prisent unterm
Baum. Spannende
Filme, gute Bii-

cher und duften-
de und klingende
Kalender fiir das
kommende Jahr.
Ein beliebtes
Weihnachtsge-
schenk ist alle
Jahre wieder
eine schone Fla-
sche Wein. Die
Weinhandlung
Bremer hat ei-
nen Weg gefun-
den, auch hier
lokal zu schen-

ken, obwohl Siidniedersachsen
eher weniger fiir seinen Wein
bekannt ist.

In den steilen, sehr aufwin-
dig zu bearbeitenden Schiefer-
hingen im engen Moseltal
\vacﬁscn Riesling-Weine von
Weltruf — auch ein Géttinger.
Gemeinsam mit dem Winzer
Martin Schémann haben sich
»Die Gottinger Weinfreunde®
dem Moselwein verschrieben.
Dieser Kreis von Weinliebha-
bern setzt sich dort fiir den
Erhalt einer einmaligen Kul-
turlandschaft ein. Das Resul-
tat: harmonische Frucht, Ele-
ganz und Eigenstindigkeit —
der ,Gottinger Liesel“. (2009er
Zeltinger Riesling, Weingut
M. Schémann, Mosel, 750 ml,
9,50 Euro.)

Wer es lieber etwas roter
mag, kann sich am Géttinger
Rotspon erfreuen, dessen Ge-
schichte bereits im 14. Jahrs
hundert beginnt: Von 1351 bis
1572 war Géttingen Mitglied
der Hanse, was fiir die Stadt
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und deren Handel eine Bliite-
zeit: bedeutete. Wein war von
jeher eines der wichtigsten
Handelsgiiter der Hanse. Uber
den Seeweg gelangte der be-
rilthmte rote Bordeaux in die
norddeutschen ~ Hansestidte
Bremen, Hamburg oder Li-
beck und wurde von dort aus
weitergehandelt. Da die Eich-
holzfisser, in denen der Wein
wihrend der Uberfahrt lager-
te, dessen Farbe annahmen,
wurde der abgefiillte Tropfen
sRotspon* (was soviel wie ,ro-
ter Span® heifit) genannt. Der
umstindliche Transport mit
der Hansekogge ist zum Weih-
nachtsfest 2010 natiirlich nicht
mehr erforderlich, doch die
Lagerung in Eichenfissern
bleibt ein  bestimmendes
Merkmal dieses aufiergewhn-
lichen Weines.

Die dritte Edition des ,,Got-
tinger Rotspon®, informiert
Weinhindler Philipp Bremer,
stammt aus einem der besten
Anbaugebiete des ,linken

Region Gottingen

Ufers®, dem Graves. Der
Wein, erliutert der Fachmann
zeichnet sich durch feine Ele-
ganz und besonders weiche
Tannine aus. Als die Wein-
handlung Bremer 1786 in Got-
tingen gegriindet wurde, war
die Zeit der Hanse schon vor-
bei, doch das Geschift wur-
de von Beginn an bis heute
in  hanseatischer Kauf-
mannstradition  gefiihrt.
(2007er Chateau de Respi-
de, Graves A.C., 750 ml,
990 Euro.) Zur Weih-
nachtsgans ein Rotspon,

da kann das Fest ruhig

kommen.

Alle Artikel gibt es, wenn
nicht anders bezeichnet,
in den beiden Geschafts-
stellen des Tageblattes:
Géttingen, JudenstraBe
13¢, und in Duderstadt,
Auf der Spiegelbriicke
11. Die Geschaftsstellen
sind montags bis freitags
gedffnet.
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Die Géttinger Sport und Frei-
zeit GmbH (GoeSF) bietet zum
Fest Gutscheine fur Startplatze
bei der Tour d’Energie von den
Zietenterrassen an: ,Das idea-
le Geschenk fur alle Fahrrad-
freunde”, jubilieren die GoeSF-
Engel. Die Karten gibt es ab 38
Euro, beziehungsweise 25 Euro
far Junioren. Das Jedermann-
rennen findet im kommenden
Jahr am 8. Mai statt. Damit
die personliche Bestzeit auch

trotz Platzchen und Lebkuchen
erreicht wird, bietet die GoeSF
Vorbereitungskurse fur das Ren-
nen an. Diegibtes fur Einsteiger,
Fortgeschrittene’ und Wieder-
holungstater. Anmeldung und
Informationen zu ‘den Kursen
und Gutscheinen gibt es im In-
ternet unter www.goesf.de, per
Mail tde@goesf.de oder unter
Telefon 0551/507091 87.

Auch fur ,Pop meets Classic” las-
sen sich noch Karten verschen-
ken. Far alle Veranstaltungen
von Freitag, 20. Mai, bis Sonn-
tag, 21. Mai, sind noch Karten
erhaltlich. Am Sonntag beginnt
die Vorstellung bereits um 16
Uhr. Am Freitag und Sonnabend
jeweils um 20 Uhr. Mit dabei:
»Ganz schon feist” und ,Seven
Up” — der Rest bleibt eine Uber-
raschung. Der Kartenpreis be-
ginnt ab 29,60 Euro.
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